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Informacje

Próby oraz spotkania towarzy-
skie –  w poniedziałki i środy o godz. 
18:30, pod kierownictwem profesjo-
nalnych animatorów i pedagogów 
muzyki. Jeśli masz lat 30+, 40+, 50+ 
itd. i możesz poświęcic czas dwa 
razy w tygodniu na próby (2 godz.), to 
nauczysz się pięknego repertuaru z 
chóralistyki polskiej (i nie tylko). Jeśli 
jesteś młody i dysponujesz zapałem 
do nauki, to skuteczne nowoczesne 
pliki dzwiękowe pomogą ci szybko 
przyswoić partie głosowe. Skorzy-
staj z zaproszenia! 
Edward Kuc, tel.: 0665306908

Chór „ECHO” zaprasza

Zamieszczamy niniejszy wykaz z chęcią przekazania 
naszym czytelnikom rzetelnej informacji na temat 
możliwości uczestnictwa w niedzielnych mszach 
św. w języku polskim. Jesteśmy świadomi, że jest to 
wykaz niepełny, dlatego prosimy o powiadomienie 
nas w celu sprostowań lub uzupełnień (red.)

Msze św. niedzielne 
w języku polskim na Ukrainie

REPERTUAR OPERY LWOWSkIEJ 
maj–czerwiec 2017

Archidiecezja lwowska
Lwów, katedra pw. Wniebowzię-
cia NMP – godz. 7:00; 8:00; 10:15 
(dzieci); 11:30 (suma); 13:00; 18:00 
(młodzież)
Lwów, kościół pw. św. Antoniego 
Padewskiego – godz. 9:00; 11:00 
(dzieci); 13:00
Lwów, kościół pw. św. Marii Mag-
daleny – godz. 9:00; 10:30
Lwów, kościół pw. Matki Boskiej 
Gromnicznej – godz. 16:00
Lwów – Rzęsna, kościół pw. Mi-
łosierdzia Bożego – 9:00
Lwów – Sichów, kościół pw. św. 
Michała Archanioła – godz. 8:30; 
13:30
Lwów – Zboiska, kościół pw. 
Matki Bożej Nieustającej Pomocy – 
godz. 12:00; 19:00
Lwów – Brzuchowice, kaplica 
pw. św. Teresy od Dzieciątka Jezus 
– godz. 11:00
Gródek Jagielloński, kościół 
Podwyższenia Krzyża Świętego – 
godz. 10:00
Szczerzec, kościół pw. św. Sta-
nisława bpa – godz. 11:00
Siemianówka, kościół pw. św. 
Marcina – godz. 12:00
Glina Nawaria, kościół pw. Wnie-
bowzięcia Najświętszej Maryi Panny 
– godz. 10:00
Dybianka, kaplica pw. Podwyższe-
nia Krzyża Świętego – godz.  9:30
Mościska, kościół pw. Narodze-
nia św. Jana Chrzciciela – godz. 
9:00; 11:00
Mościska, sanktuarium MBNP 
godz. 17:00
Mościska-Zakościele, kościół 
pw. św. Michała – godz. 9:00 (oprócz 
I niedzieli miesiąca)
Kołomyja, kościół pw. św. Ignacego 
Loyoli – godz. 10:00
Szeginie, kościół pw. św. Jożefa 
Rzemieślnika –  godz. 10:00
Balice, kościół pw. bł. Bronisławy –  
godz. 11:30
Pnikut, kościół pw. św. Mikołaja, 
godz. 9:00 i 15:00 (zima) oraz godz. 
9:00 (lato)

Kamionka Strumiłowa, kościół 
pw. Wniebowzięcia NMP – godz. 10:00
Przemyślany, kościół pw. Piotra 
i Pawła – godz. 10:00
Strzałkowice, kościół  pw.  Wszyst-
kich Świętych – godz. 11:00
Dąbrówka, kościół pw. św. Barbary 
– godz. 09:00
Nowe Miasto,  kościół pw. św. 
Marcina  – godz. 12:00
Sąsiadowice, kościół pw. św. 
Anny – godz. 10:00, 12:00
Krysowice, kościół pw. Matki Bo-
skiej Fatimskiej – godz. 10:30 (lato) 
lub 11:00 (zima)
Trzcieniec, kościół pw. św. Józe-
fa – godz. 9:00, 13:00
Sambor, kościół pw. Ścięcia 
św. Jana Chrzciciela – godz. 9:00 
(dzieci); 11:30 (suma); 19:00 (w VII 
i VIII)
Stary Sambor, kościół pw. św. 
Mikołaja – godz. 13:00
Dobromil, kościół pw. Przemienie-
nia Pańskiego – godz. 11:00, 15:30
Iwano-Frankiwsk (d. Stani-
sławów), kościół pw. Chrystusa 
Króla – godz. 12:00
Czerniowce, kościół pw. Podwyż-
szenia Krzyża św. – godz. 9:00
Piotrowce Dolne, kościół pw. 
Przem. Pańskiego – godz. 9:00
Drohobycz, kościół pw. św. Bar-
tłomieja – godz. 11:00
Złoczów, kościół pw. Wniebowzię-
cia NMP – godz. 9:00; 11:00; 16:00
Żółkiew, kolegiata pw. św. Waw-
rzyńca – godz. 11:00
Krzemieniec, kościół pw. św. 
Stanisława biskupa – godz. 10:00
Kosów, kościół pw. Matki Bożej 
Różańcowej – godz. 9:00
Truskawiec, kościół pw. Wniebo-
wzięcia NMP – godz. 9:00
Borysław, kościół pw. Matki Bo-
żej Nieustającej Pomocy (w parafi i 
św. Barbary) – godz. 12:00

Diecezja łucka
Łuck, katedra Świętych Apostołów 
Piotra i Pawła – godz. 8:30
Ostróg, kościół pw. Wniebowzię-

cia Najświętszej Maryi Panny – 
godz. 8:00
Krzemienieć, kościół pw. św. Igna-
cego Loyoli i św. Stanisława Kostki 
– godz. 9:00

Diecezja kamieniecko-podol.
Kamieniec Podolski, katedra 
pw. św. Apostołów Piotra i Pawła – 
godz. 8:30
Winnica, kościół pw. Matki Bożej 
Anielskiej – godz. 9:30
Gniewań, kościół pw. św. Józefa 
– godz. 8:30

Diecezja kijowsko-
żytomierska
Kijów, kościół pw. św. Aleksandra 
– godz. 13:00
Kijów, kościół pw. św. Mikołaja – 
godz. 11:45
Żytomierz, katedra pw. św. Zofi i – 
godz. 8:00; 12:00

Diecezja odessko-symfero-
polska
Odessa, kościoł pw. św. Piotra – 
godz. 9:00
Jałta, kościół Niepokalanego Po-
częcia NMP – godz. 9:00
Kercz, kościół Wniebowzięcia NMP 
– godz. 9:00
Mikołajów – kościół pw. św. Jó-
zefa – godz. 18:00

Diecezja charkowsko-zapo-
roska
Charków, katedra pw. Wniebo-
wzięcia NMP – godz. 9:00
Charków (Aleksiejewka), kościół 
pw. św. Rodziny – godz. 9:00
Donieck, – kościół pw. św. Józefa 
Rzemieślnika – godz. 9:00 
Dnipro, kościół pw. św. Józefa –  
godz.8:30
Kamienśke, kościół pw. św. Miko-
łaja – godz.8:00
Krzywy Róg, kościół pw. Wnie-
bowzięcia NMP – godz. 9:00
Berdiansk, kościół pw. Narodze-
nia NMP –  godz. 15:00

POLSkI ZESPÓŁ PIEŚNI I TAŃCA 
„LWOWIACY” 

ZAPRASZA do Studium Tańców Polskich, 
założonego przy PZPiT „LWOWIACY”, 

dzieci i młodzież w grupach wiekowych 
5–8 lat, 8–12 lat, 12–15 lat 

oraz do starszej grupy zespołu
Próby zespołu odbywają się w szkole nr 10 we wtorki i czwartki, w 

godzinach od 18:00 do 21:00. Zgłoszenia przyjmujemy podczas prób 
zespołu lub na telefon: 0-677-982-315 bądź: 233-05-70, a także udzie-
lamy fachowych rad w dziedzinie polskiego tańca i strojów ludowych.

prezes LMDMSO Stanisław Durys,
kierownik artystyczny PZPiT „Lwowiacy”

25 maja, czwartek, opera „MADAM BUTTERFLY”, G. Puccini, 
początek o godz. 18:00
26 maja, piątek, opera „AIDA”, G. Verdi, początek o godz. 18:00
27 maja, sobota, fi nał konkursu choreografów „BALLET–FEST”, począ-
tek o godz. 18:00
28 maja, niedziela, występy zwycięzców konkursu „BALLET–FEST”, 
początek o godz. 18:00
1 czerwca, czwartek, operetka „WESOŁA WDÓWKA”, F. Lehar, 
początek o godz. 18:00 
2 czerwca, piątek, balet „GISELLE”, A. Adam, początek o godz. 18:00
3 czerwca, sobota, opera „MOJŻESZ”, M. Skoryk, początek o godz. 
18:00
9 czerwca, piątek, balet „POWRÓT BUTTERFLY”, G. Puccini, 
M. Skoryk, początek o godz. 18:00
10 czerwca, sobota, opera „AIDA”, G. Verdi, początek o godz. 18:00
11 czerwca, niedziela, opera „ZAPOROŻEC ZA DUNAJEM”, S. 
Gułak-Artemowski, początek o godz. 12:00
balet „GISELLE”, A. Adam, początek o godz. 18:00
15 czerwca, czwartek, opera „DON GIOVANNI” (DON JUAN), W. 
A. Mozart, początek o godz. 18:00
18 czerwca, niedziela, balet „KRÓLEWNA-ŚNIEŻKA”, B. Paw-
łowski, początek o godz. 12:00
opera „BAL MASKOWY”, G. Verdi, początek o godz. 18:00
21 czerwca, środa, program koncertowy „BALLET FEST”, po-
czątek o godz. 18:00
22 czerwca, czwartek, program koncertowy „REQUIEM”, G. Ver-
di, początek o godz. 18:00
23 czerwca, piątek, balet „JEZIORO ŁABĘDZIE”, P. Czajkow-
ski, początek o godz. 18:00
24 czerwca, sobota, opera „NABUCCO”, G. Verdi, początek o godz. 
18:00
25 czerwca, niedziela, opera „NATAŁKA POŁTAWKA”, M. Ły-
senko, początek o godz. 12:00
balet „JEZIORO ŁABĘDZIE”, P. Czajkowski, początek o godz. 
18:00
29 czerwca, czwartek, opera „PAJACE”, R. Leoncavallo, początek 
o godz. 18:00
30 czerwca, piątek, opera „CARMEN”, G. Bizet, początek o godz. 
18:00

Informacje:
tel.: 0-0380 (32) 235-65-86, 0-0380 (32) 260-13-60

e-mail: lvivopera@gmail.com, www.opera.lviv.ua

Nowa fi rma METALOWA w Łańcucie poszukuje 
pracowników w tej branży: 
Spawacze, ślusarze, montażyści 
proszeni o kontakt: +48-668744834 
lub mail: info@polonia.org

Nowa firma metalowa w Łańcucie 
poszukuje pracowników

Dziewczynka cierpi na bardzo rzadką chorobę – Zespół Madelunga – ob-
jawiającą się narastającymi bolesnymi guzami na rękach i nogach. Ada na 
Ukrainie przeszła bardzo kosztowne operacje, które nie przyniosły oczekiwa-
nych rezultatów. Szansą dla dziecka jest operacja wykonana w Polsce, a kon-
kretnie w Krakowie, gdzie znaleźliśmy lekarza ortopedę, który zadeklarował 
wykonanie zabiegu. 

Koszt operacji, polegającej na skróceniu kości promienistej i nacięciu 
kości łokciowej to ok. 7700 zł. Ewentualne wpłaty prosimy kierować na konto 
fundacji: BGŻ Paribas 23 2030 0045 1110 0000 0222 0700 – z dopiskiem 
„Adriana Mielnik”.

Monika Michalak
fundacja dr Mosinga

Kierowcy b, c, e; budowlańcy z doświadczeniem; 
zbrojarze, tynkarze; osoby do sklepu, magazynierzy.
Możliwość pracy z zakwaterowaniem.
Prośba o wysyłanie cv na maila: 
dobrapraca.pomorze@gmail.com 
w języku polskim lub ukraińskim

Praca w Polsce, w okolicy gdańska

Fundacja dr Mosinga zwraca się z serdeczną 
prośbą o pomoc dla 9,5 letniej Adriany Mielnik 
z Chmielnickiego



Ambasada Rzeczypospoli-
tej Polskiej na Ukrainie
01034  Kijów, ul. Jarosławiw Wał 12
tel.:+38 044 230 07 00
fax:+38 044 230 07 43
      +38 044 270 63 36
e-mail: 
kijow.amb.sekretariat@msz.gov.pl
http://kijow.msz.gov.pl/pl  

Wydział Konsularny 
Ambasady RP w Kijowie
01034 Kijów, 
ul. B. Chmielnickiego 60
tel.: +38 044 284 00 40
faks: +38 044 234 99 89 
e-mail: kijow.amb.wk@msz.gov.pl 
http://www.kijow.msz.gov.pl 

Wydział Promocji Handlu 
i Inwestycji przy 
Ambasadzie
01034 Kijów, ul. Wołodymyrśka 45
tel.: +38 044 279 12 98, 279 18 31
       +38 044 279 45 37, 279 33 40
fax.:+38 044 278 11 40
e-mail: kiev@trade.gov.pl
http://www.kijow.msz.gov.pl

Konsulat Generalny RP 
w Charkowie
61002 Charków, ul. Artioma 16

tel.: +38 057 75-78-801
faks: +38 057 75-78-804
e-mail: 
charkow.kg.sekretariat@msz.gov.pl 
http://www.charkow.msz.gov.pl

Konsulat Generalny RP 
we Lwowie 
79011 Lwów, ul. Iwana Franki 108
tel.: +38 032  295 79 90
faks: +38 032  295 79 80
e-mail: 
lwow.kg.sekretariat@msz.gov.pl 
http://www.lwow.msz.gov.pl 

Konsulat Generalny RP 
w Łucku
43016 Łuck, ul. Dubniwska 22 b
tel.: +38 0332 280 640
faks: +38 0332 280 659

e-mail: 
kg.luck@msz.gov.pl 
http://www.luck. msz.gov.pl 

Konsulat Generalny RP 
w Odessie
65014 Odessa, ul. Uspienska 2/1
tel.: +38 048 718 24 84
      +38 048 718 24 80
fax:+38 048 718 24 80
e-mail: 
odessa.kg.sekretariat@msz.gov.pl 
http://www.odessa.msz.gov.pl 

Konsulat Generalny RP 
w Winnicy 
21050 Winnica, ul. Kozickiego 51 
– VI p.
tel.: +38 0432 507-413,
inform.wizowa +38 0432 507-411, 
ws. Karty Polaka +380432 507-412
fax: +38 0432 507-414
e-mail: 
winnica.kg.sekretariat@msz.gov.pl
http://www.winnica.msz.gov.pl   

Instytut Polski w Kijowie
ul. B. Chmielnickiego 29/2, lok.17, 
01-030 Kijów, Ukraina
tel.: +380 44 288 03 04 
fax: +380 44 288 02 86
www.polinst.kiev.ua
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Stale współpracują: 
Dmytro Antoniuk, Czesława Żaczek, 
Beata Kost, Elżbieta Zielińska, Ka-
tarzyna Łoza, Dariusz Materniak, 
Elżbieta Lewak, Włodzimierz Bart-
kowiak, Michał Piekarski, Magda  

Adresy placówek dyplomatycznych 
Rzeczypospolitej Polskiej na Ukrainie

Z ETERU 
Radio Polonia (godz. 18:30)
- Lwów – Radio Niezałeżnist - 106,7 FM
- Winnica – Radio TAK – 103,7 FM 
- Chmielnicki – Radio Podilla Center - 104,6 FM 
- Równe - Radio Kraj – 68,2 FM 
- Żytomierz – Radio Żytomyrśka Chwyla – 71,1 FM i 103,4 FM 
Polskie Radio Lwów – w każdą sobotę od godz. 9:00 do godz. 12:00 
oraz w niedzielę od godz. 19:15 do 20:15 na fali 106,7 FM (Radio Nezałeżnist)
Radio Lublin na 103,2 i 99,6 MHz słychać bardzo dobrze aż po Lwów 
(we Lwowie już nie wszędzie).
Polskie Radio Warszawa I – na falach długich 225 kHz 

RADIO PRZEZ INTERNET
Polskie Radio – www.polskieradio.pl
Lwowska Fala – autorska audycja Danuty Skalskiej jest nadawana w 
każdą niedzielę od godz. 9:10 na antenie Polskiego Radia Katowice – 
www.radio.katowice.pl. Powtórka audycji – w niedzielę o 00:00 w nocy
RMF FM – www.rmf.fm
Radio Zet – www.radiozet.pl
Radio Maryja – www.radiomaryja.pl
Radio Opole – audycje o Polakach na Ukrainie – www.radio.opole.pl
Radio Wnet – www.radiownet.pl
Polskie Radio Lwów – www.radio-n.com
Polskie Radio Rzeszów – www.radio.rzeszow.pl i w eterze (103,7FM 
102,00FM 102,9FM 90,05 FM). 

RADIO PRZEZ SATELITĘ
Programy Polskiego Radia emitowane są w systemie DVB przez sate-
litę HOT BIRD, a także przez platformę cyfrową Cyfra+

JAk SŁUCHAĆ 
POLSkICH AUDYCJI 

RADIOWYCH NA UkRAINIE
(czas audycji ukraiński)

kantorowe kursy walut na Ukrainie
22.05.2017, Lwów    

KUPNO UAH SPRZEDAŻ UAH

26,10 1 USD 26,23
29,00 1 EUR 29,28
6,90 1 PLN 6,98

33,65 1 GBR 34,10
4,50 10 RUR 4,63

ZAMÓWIENIA NA REKLAMĘ 
I OGŁOSZENIA 
PROSIMY KIEROWAĆ 
na e-mail: 
kuriergalicyjski@wp.pl

Na zlecenie naszych klientów umiesz-
czamy ogłoszenia w prasie ukraiń-
skiej. Pełna obsługa z tłumaczeniem 
ogłoszeń włącznie.

Ogłoszenia niekomercyjne, po uzgodnieniu z redak-
cją, mogą być drukowane nieodpłatnie. 

REkLAMUJ SIĘ 
W kURIERZE 
gALICYJSkIM!



48
23 maja–15 czerwca 2017 nr 9–10 (277–278) * kurier galicyjski * www.kuriergalicyjski.com

O tym i owym

Partnerzy medialni

Miesięcznik Polak Mały 
można zaprenumerować 
na poczcie na Ukrainie!!!

Można zaprenumerować na poczcie!!!
KOD PRENUMERATY 

УКРПОШТА  98780
Cena prenumeraty pocztowej

1 miesiąc – 11,05 hrywien
3 miesiące – 33,15 hrywny
6 miesięcy – 66,30 hrywien

12 miesięcy – 132,60 hrywny

PRENUMERATA W POLSCE
Możliwa jest prenumerata redakcyjna do Polski i innych krajów. W 
sprawie prenumeraty gazety do Polski, prosimy o kontakt pod naszym 
adresem email: kuriergalicyjski@wp.pl  lub listownie, telefo-
nicznie, faxem na numery i adresy podane w stopce redakcyjnej.

Ponadto „Kurier Galicyjski” można kupić: 
w Przemyślu – w Południowo-Wschodnim Insty-
tucie Naukowym, przy ul. Grodzkiej 3 (kod pocztowy 37-
700), tel.: +48 (016) 678 73 33; w Warszawie, w Biurze 
Turystyki KALINKA, ul. Marszałkowska 115 (wejście od ul. 
Przechodniej), 00-102 Warszawa. Biuro jest czynne pn-pt w godz. 
10:00-17:00 oraz w w Księgarni WNET na V piętrze 
gmachu PAST-y, ul. Zielna 39 b.

kurier 
galicyjski

kurier galicyjski 
można kupić 
Na terenie całej Ukrainy można kupić nasze pismo w kioskach „Ukrpocz-
ty”. 
Ponadto: 
- w kioskach „Wysoki Zamek” w Drohobyczu, Truskawcu, Borysławiu, Sam-
borze, Starym Samborze, Turce i Stebnyku; 
- w kioskach „Interpres” oraz kioskach „Presa”; 
- w polskiej restauracji „Premiera Lwowska” ul. Ruska16 we Lwowie; 
- w polskiej restauracji „Kupoł”, ul. Czajkowskiego 37 we Lwowie; 
- w restauracji Mons Pius, ul. Łesi Ukrainki 14 we Lwowie; 
- w hotelu ”Leopolis” – najlepszym hotelu na Ukrainie; 
- w kościele św. Antoniego we Lwowie, przy kościele Marii Magdaleny we Lwo-
wie (w niedzielę po nabożeństwie), a także przy kościele w Krzemieńcu; 
- pismo jest też dostępne w Instytucie Polskim w Kijowie.

KOD 
PRENUMERATY  

УКРПОШТА  
68416

Cena prenumeraty 
pocztowej: 

1 miesiąc – 5,05 hrywien,
3 miesiące – 15,15 hrywien, 
6 miesięcy – 30,30 hrywien,
12 miesięcy – 60,60 hrywien.

MIROSŁAW ROWICKI 
(MARCIN ROMER)

Nastrój wewnątrz nie odbiegał 
od wrażeń zewnętrznych. Pełno go-
ści, którzy zjechali na uroczystość 
otwarcia w dniu następnym wystawy, 
poświęconej biskupowi Teodorowi-
czowi, w Senacie RP.

Wszystkich nie sposób wymie-
nić. Rozmowy, rozmowy. Chwile nie-
powtarzalne. Wesołe żarty.

Na początek zakładają nam (tzn. 
mnie i panu Jurkowi Smirnowowi) 
fartuszki. Nie, nie masońskie, a zwy-
czajne kuchenne do pomocy w kuch-
ni. Ale te zajęcia kuchenne to pozór. 
Pracy w kuchni już niewiele. Za to 
na stół wjeżdżają ormiańskie przy-
smaki: maleńkie gołąbki w liściach 
winogronowych i znakomita zielona 
zupa „pietruszkowa” z niebiańskiego 
smaku uszkami.

Żadne słowo nie jest w stanie 
oddać jej smaku. To gandżabur. Sta-
ra potrawa polskich Ormian.

A przepis wprost z Kut, zwanych 
niegdyś ormiańską stolicą. Ponoć 
i dziś można tam zjeść ten specjał. 
Narobiłem smaku. Dość gadulstwa.

Poniżej – krótki kurs przyrządza-
nia gandżaburu nadesłany wówczas 
do naszej redakcji przez panią Ro-
manę Obrocką z Obornik Śląskich, 
aktywną uczestniczkę rzeczonego 
wieczoru. Nie tylko w kuchni.

Za przepis dziękujemy. A czytelni-
kom życzymy udanych prób i smacz-
nego!

Gandżabur (z akcentem 
na ostatnią sylabę)

Innym specjałem kuchni or-
miańskiej jest gandżabur – zupa 
przyprawiana churutem. Jak się ją 
przyrządza? Trzeba zaprosić ciocię 
Nusię, a samej wziąć urlop. Ciocia 
pod różowym sweterkiem na pewno 
będzie miała zieloną bluzeczkę, bo 
dobrze usmażony churut powinien 
mieć soczystą zieloną barwę. Nim 
jednak to nastąpi...

Z własnego zagonka pietruszki 
należy zebrać nać w czasie jej naj-
silniejszego wzrostu i najitensywniej-
szej barwy. Zwykle przypada to na 
koniec lipca. Można pójść na łatwi-
znę i kupić kilka pęczków pietruszki 
na placu targowym, ale to budzi cioci 
dezabrobatę [...].

Wróćmy do naszej pietruszki – 
skądkolwiek ją mamy. Dla naszych 
celów pożyteczne są same listki, 
które obrywamy ze starannie opłu-
kanych i obeschniętych gałązek. 
Czynność ta może zająć i całe po-
południe, jeżeli z niewiedzy i nad-
gorliwości zakupiliśmy na placu np. 
pięć dużych pęków (po 25 małych 
pęczków w każdym). Do tego nieuf-

na Ciocia przyniesie natkę zebraną 
z własnej grządki, żeby choć trochę 
uszlachetnić przyrządzany specjał. 
Nie jest to jednak czas stracony. 
Dobrze usposobiona Ciocia chętnie 
sięga pamięcią wstecz i obdarowuje 
nas opowiastkami z czasów swojej 
młodości. W międzyczasie, niepo-
strzeżenie wyrasta góra pietruszko-
wych listków, które należy zemleć 
i wymieszać z ukiśniętą w kamien-
nym garnku huślanką.

O mlecznym zakwasie należy 
pomyśleć dwa tygodnie wcześniej. 
Litr pełnego mleka prosto od krowy 
– przegotować. Po ostudzeniu – 
dolać... I tu są dwie szkoły: pół litra 
kefiru lub pół litra kwaśnej śmietany. W 
zależności od użytego zakwaszacza 
usmażony i wysuszony churut jest 
kruchy lub twardy. Ciocia preferuje 
użycie kefiru – churutowe stożki 
podczas schnięcia nabierają dużej 
twardości. Używałam w swojej kuchni 
churutu przyrządzonego przez panią 
Migocką [...] z Oławy. Przyprawiając 
zupę wystarczyło rozkruszyć go pal-
cami, bez konieczności ścierania na 
ostrej tarce. My jednak trzymamy się 
zaleceń Cioci. Zakwaszone kefirem 
mleko zostawiamy w ciepłym po-
mieszczeniu do zsiądnięcia. Później 
garnek stawiamy w lodówce (z braku 
chłodnej piwnicy) i niech huślanka 
spokojnie dojrzewa – nawet do dwóch 
tygodni. Czasami można zajrzeć, 
lekko przemieszać i sprawdzić nosem 
prawidłowość zapachu.

Zmieloną pietruszkę mieszamy z 
przygotowanym zakwasem. Przy ilo-
ści pietruszki przez nas przygotowanej 
trzeba było ze dwa razy biec do skle-
pu po kolejne pół litra kefiru. Garnek 
przykrywamy lnianą ściereczką i zo-
stawiamy w temperaturze pokojowej 
na 3–4 dni do kolejnego kiśnięcia. W 
odpowiednim momencie – wprawny 
nos gospodyni nam o tym powie – 
należy zacząć smażyć churut w mie-
dzianej patelni. Mały ogieniek, częste 
mieszanie drewnianą łopatką i zielona 
bluzeczka cioci Nusi gwarantują po-
wodzenie. Smażymy tak długo aż z 

pulpy dadzą się formować małe stożki, 
które układamy na desce i zostawia-
my w ciepłym i przewiewnym miejscu 
– najlepiej pod dachem altanki. Nawet 
i tydzień. Tak minął nam urlop.

Teraz już tylko gotować gandża-
bur – smakowitą zupę ormiańską. 
Na mięsno-jarzynowym wywarze 
gotujemy uszka z nadzieniem z su-
rowego – siekanego lub mielonego 
mięsa – przysmaczamy startym chu-
rutem (dodatkowo można przyprawić 
kwaskiem cytrynowym, nie cytryną) i 
zaciągamy śmietaną. W zupie powin-
no się znaleźć jedno uszko podwójne. 
Dałwat – uszko szczęścia. Wróżyło 
pomyślność jego zjadaczowi.

O sposobach przyrządzania pie-
truszkowego specjału opowiadała 
mojej córce pani Anna Łucka, która 
w Kutach mieszka do dziś. Pani Anna 
przyrządza churut według troszkę innej 
receptury: do pietruszki dodaje kilka 
gałązek kopru i selera oraz zioło o 
tajemniczo brzmiącej nazwie tarchun, 
podobno rosnące tylko w Kutach. 
Inną nazwę tego tajemniczego ziela 
zdradziła mi pani Migocka. Chodzi o 
estragon.

- Romciu – opowiada ciocia Nusia 
– prawie w każdym domu w Kutach 
gospodynie przerabiały pietruszkowe 
listki na gandżaburową przyprawę. 
Gandżabur był ulubionym przysma-
kiem letników, przybywających z 
Warszawy do Kut na odpoczynek. 
Bywali w świecie turyści porównywali 
jego smak z zupą żółwiową.

Zupa gotowa do podania.

Churut – skrótowa 
instrukcja obsługi 

Miedziana patelnia z wysmażo-
nym churutem – jest deseczka do 
układania uformowanych stożków – 
jest gospodyni – jest altanka do su-
szenia – jest pierwsza porcja churutu 
– jest i... zaczynamy cały cykl produk-
cyjny od nowa... Zielona bluzeczka, 
nie śmiejcie się, naprawdę zapewnia 
powodzenie w produkcji churutu, no 
bo niby po co Ciocia ją zakładała? A 
była bardzo praktyczną kobietą.

Gandżabur o północy
To było w dalekim już 2008 roku. Dochodziła północ, gdy przypominającym 
kupkę błota samochodem zajechaliśmy pod dom państwa Moniki Agopsowicz 
i pana Danka Deńca w podwarszawskim Sulejówku. Pomimo późnej pory 
dom państwa Moniki i Danka, cały rozświetlony, przypominał staropolski dwór.
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